
にぎり6貫
本まぐろ中とろ
真鯛
大海老
煮穴子
国産サーモン
旬魚１種

冷製（６品）
泉州水茄子の生ハム添え
冷製ヴィシソワーズスープ
真鯛のカルパッチョ
季節の八寸盛合せ（焼魚・ゼリー寄せ・煮物・流し物・他）

つぶ貝の酢味噌和え
炭焼鶏ポン酢
あじフライタルタルサンド

温製（6品）
おすすめ魚の香草パン粉焼き
骨付きポークスペアリブ
スパイスカレー　ボイルエッグ、ピクルス添え
スモールシーフードドリア
ローズマリーポテト
新玉ねぎとタケノコのピザ

 ※20名様から最大150名様まで、立食ブッフェ形式にて承ります。※入荷状況により一部メニュー内容に変更がある場合がございます。※画僧は全てイメージです。

お一人様+1,200円でローストビーフと生雲丹の握り（お一人様1貫）OPTION MENU

デザート（３品）
おすすめデザート2種
おすすめフルーツとジュレ

・瓶ビール
・ノンアルコールビール
・焼酎（芋・麦）

・ハイボール
・レモンサワー
・ワイン（赤・白）

・ウーロン茶
・オレンジジュース

FREE  DRINK 120分（ラストオーダー30分前）

にぎり 6貫
本まぐろ中とろ、真鯛、大海老、煮穴子、国産サーモン、旬魚１種
に変更頂きたいです。（写真との整合性）
冷菜が大風呂敷広げたままの形になっておりますので少し減らさせて頂けたらと存じます。
写真に入れた商品は全て掲載頂く形が良いと存じます。
・コラボ商品　泉州水茄子の生ハム添え
・冷製ヴィシソワーズスープ
・真鯛のカルパッチョ
・季節の八寸盛合せ
焼魚・ゼリー寄せ・煮物・流し物・他）
・つぶ貝の酢味噌和え
・炭焼鶏ポン酢
・あじフライタルタルサンド　
計 6品
温菜と数を併せさせていただきます。
ドリンクですが以下の内容でお願いしたいです。
・瓶ビール　
・ハイボール
・ノンアルコールビール
・レモンサワー
・ワイン（赤・白）
・オレンジジュース
・焼酎（芋・麦）
・ウーロン茶
・純米酒
以上

SPECIAL COLL ABORATION
PART Y  PL AN

SPECIAL PRICE おひとり様 ６,000円 /７,26０円（税サ込）

■

■■

■

2,000円 /2,42０円（税サ込）


